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Sekin ydinalueeksi voidaan hyvinkin nimetd B66mi,
mika ndkyy ja kuuluu muun muassa tSekinkielessa.

Boomi on ollut niin keskeisessid asemassa maan historiassa,

etteivit tSekkildiset tee erottelua adjektiivien tSekkildinen
ja boomilédinen vililla. Molempia kuvaa sana cesky. Toinen
esimerkki Boomin ja TSekin késitteiden sulautumisesta
kansan mielissi toisiinsa on tSekinkielen substantiivi Cesi,
joké tarkoittaa seka TSekin ettd Boomin asukkaita.

Boomi-sana juontaa alkunsa menneisyyden hamaéristi,
aina roomalaisten vallan ajoilta. Mahtava vilimerellinen
imperiumi valloitti sotavoimiensa ja ovelan diplomatiansa
ansiosta maankolkan toisensa jalkeen ja ulotti vahitellen
keisarinsa vallan aina nykyisen TSekin alueen rajoille
saakka. Noilla seuduin asui noin 400-luvulla eKr. kelttilaisia

heimoja, joista roomalaiset kayttivit nimitysti
Boiohaemum. Nimitys levisi roomalaisten matkassa
ja yleistyi ajan mittaan aluetta kuvastavaksi nimeksi.

Oma osansa nimityksen vakiintumisessa oli roomalaisten
suunnattomalla vaikutusvallalla, silld vaikka imperiumi

ei koskaan valloittanutkaan nykyisen TSekin aluetta
kokonaisuudessaan, sen ldsnéolo ja merkitys oli seudulla
kiistaton. Roomalaisilta omaksuttiin ajatuksia, tapoja ja
teknologiaa, eivitka alueiden nimet olleet mikain poikkeus
kaytannostéd. Nain vield nykyédidnkin Boomina tunnettu alue
sai nimityksensi kelttildisten heimojen kutstimanimesta, *
aikansa mahtavimman valtakunnan Kirjureiden omia
tarkoitusperidan varten dokumentoimana.

- BISTROVO MENU

ALKUUN

TSekkildinen tuhti lihakeitto 6,50 €
Haréanrintaa, porkkanaa, sipulia, perunaa,

valkosipulia ja hapankaalia L, G
Olutsuositus: Krusovice Cerne 3,8 %
Viimisuositus: Porta Carmenere Reserva -punaviini, Chile

Vltavan tsapas 7,60 €
Tsekkildista salamia, olutjuustoa, tSekkildista

ilmakuivattua kinkkua ja marinoituja oliiveja
Olutsuositus: Budejovicky Budvar 5,0 %
Viinisuositus: Caliterra Cabernet

Sauvignon Reserva -punaviini, Chile

Karitsan paahtopaistia 7,80 €

Vehninjyvéarisottoa
Olutsuositus: Merlin Cerny 4,7 %
Viinisuositus: Torres Atrium Merlot -punaviini, Espanja

Valkosipulikeittoa 10,50 €

Tarjoillaan leipakuoresta L
Olutsuositus: Holba Dark 3,8 %
Viinisuositus: Trapiche Malbec Bonarda -punaviini, Argentiina

Alkupalat kahdelle 17,00 €
Olutjuustoa, marinoituja herkkusienis, marinoituja

oliiveja, tSekkildistid perunasalaattia, marinoitua

Vltavan makkaraa ja tSekkilaisti ilmakuivattua

kinkkua vi, ¢

Olutsuositus: Holba Serak 4,7 %
Viinisuositus: Caliterra Cabernet Sauvignon
Reserva -punaviini, Chile

TSEKIN ERIKOISUUKSIA k=

PORSAAN PAAHTOKYLKEA 17,90 €
peceny vepiovy bok

Olutmarinoitua porsaan paahtokylkei, haudutettua
hapankaalia ja pekoni-perunaknoodelia

ja valkosipulikastiketta L

Olutsuositus: Merlin Cerny 4,7 %

Viinisuositus: Peter Lehmann Wildcard Shiraz -punaviini,
Australia

PAISTETTUA HARANRINTAA 18,00 €
hovezi pecene
Rapeaksi paistettua haridnrintaa, valk051pu11pemn01ta

pinaattimuhennosta ja piparjuurta vL
Olutsuositus: Velkopopovicky Kozel 3,8 %
Viinisuositus: Torres Atrium Merlot -punaviini, Espanja

PORSAAN SCHNITZEL 19,50 €
veprovy Fizek
Sienimuhennosta ja lankkuperunoita L

Olutsuositus: Holba Serak 4,7 %
Viinisuositus: Torres Atrium Merlot -punaviini, Espanja

PAAHDETTUA MAISSIKANAN RINTAA 18,50 €
opecena prsa z kukuri¢ného kurete

Vehninjyvarisottoa

Olutsuositus: Paulaner Hefe Weissbier 5,5 %
Viinisuositus: Caliterra Cabernet Sauvignon
Reserva -punaviini, Chile

PAAHDETTU PORSAANPOTKA 21,50 €
pecené veprové koleno
Haudutettua punakaalia, talon sinappia,

pekoni-perunaknoodelii L
Olutsuositus: Pilsner Urquell 4,4 %
Viinisuositus: Porta Carmenere Reserva -punaviini, Chile

Potkan valmistusaika vih 30min,
tarkista aika tarjoilijalta.

GRILLIVARRAS VLTAVA 24,50 €

grilovany spiz vltava
Haran fileets, Vltavan makkaraa, paprikaa, sipulia,
herkkusienia, valkosipuliperunoita ja punaviini-

kastiketta L, G, A

Olutsuositus: Holba Dark 3,8 %

Viinisuositus: Peter Lehmann Wildcard Shiraz -punaviini,
Australia

MIXED GRILL TSEKINMAAN 42,00 €
TAPAAN KAHDELLE

mixed grill po cesky

Haranrintaa, savustettua porsaan kassleria,

broilerin koipea, Vltavan makkaraa, bratwurstia,
etikkakurkkuja, haudutettua punakaalia

ja kastikkeita L, A

Lisikevaihtoehdot:

Valkosipuliperunat 1, G, lankkuperunat 1, G,
vehninjyvirisottoa, pekoni-perunaknoodeleiti,
keitetyt perunat 1, G tai vihersalaatti L, G

Olutsuositus: Nakoureny Svihak 5,2 %
Viinisuositus: Trapiche Malbec Bonomia -punaviing, A"rge’nmna
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BISTROVO MENU

. SALAATIT

Vuohenjuustosalaatti
Hunajaista punajuurta, marinoituja

herkkusienia ja balsamicosiirappia
Olutsuositus: Primator Weizenbier 5,0 %
Viinisuositus: Hardys Nottage Hill Riesling
-valkoviini, Australia

Kanasalaatti
Yrttimarinoituja oliiveja, paahdettua

valkosipulia ja parmesanjuustoa L, G
Olutsuositus: Bohemia Regent Prezident 6,0 %
Viinisuositus: Caliterra Cabernet Sauvignon
Reserva -punaviini, Chile

Lohisalaatti
Pintasavustettua lohta, paistettua perunaa,

Olutsuositus: Holba Serak 4,7 %
Viinisuositus: Adobe Chardonnay Reserva
-valkoviini, Chile

-

s

MENU VLTAVA
= 35,00 € 38,00 €

Valkosipulikeittoa

Tarjoillaan 1eip§ikuoresnta 5
Olutsuositus: Holba Dark 3,8 % -~
wositus: Trapiche Malbec Bonar

Argentiina

Grillivarras Vltava

Haran fileetd, Vltavan makkaraa,
sipulia, herkkusienii, valkos
. e . oA

a punaviinikastiketta L, G,

J()luptsuositus: Holba Dark 3,8 %
Viimisuositus: Peter Lelmhza?z,n o
Wildcard Shiraz -punaviint, Australia

Marlenka ' .
Tsekkilaista hunaja—kmusklkakkua
ia vaniljajadteloa .
‘]Oh SuU0Sil (fe Brune 6,5.% n

Viimisuositus: Dry Sack medium -sherry,

9,40/13,90 €

9,40/13,90 €

9,40/13,90 €

kananmunaa ja paahdettuja pinjansiemenii L, G

da, -punaviing,

paprikaa,
ipuliperunoita

L2,
o

Espanja

BISTROVON GRILLISTA

BISTRON PARILAT

Naudan ulkofilee

Naudan sisifilee

Tarjotaan grillitomaatin

ja oluessa haudutetun sipulin kera

Kastikevaihtoehdot
punaviini- 1, G, A, portviini- L, G, A, valkosipulikastike L, G, A,
sienimuhennosta L tai Vltavan maustevoi vL, G

Lisidkevaihtoehdot

valkosipuliperunat 1, G, lankkuperunat L, G,
vehnanjyviarisottoa, pekoni-perunaknoodeleita,
keitetyt perunat L, G tai vihersalaatti L, G

26,50 €
31,00 €

Karitsan paahtopaistia 18,70 €

Valkosipuliperunaa, portviinikastiketta
jakasviksia v, G

Olutsuositus: Merlin Cerny 4,7 %

Viinisuositus: Torres Atrium Merlot- punaviini, Espanja

Pariloitua kananpojanrintaa 17,50 €

Valkosipuliperunaa, portviinikastiketta

ja kasviksia vi, G, A

Olutsuositus: Bohemia Regent Prizident 6,0 %

Viinisuositus: Trapiche Malbec Bonarda -punaviini, Argentiina

Pariloitua lohta 17,80 €

Tilliperunoita ja sienimuhennosta. vL
Olutsuositus: Holba Serak 4,7 %
Viinisuositus: Hardys Nottage Hill
Riesling -valkoviini, Australia

Vitavan makkaravati 16,50 €

Vltavan omaa makkaraa, bratwurstia, lankku-
perunoita, grillitomaatti, haudutettua punakaalia
ja talon sinappia L

Olutsuositus: Pilsner Urquell 4,4 %

Viinisuositus: Peter Lehmann Wildcard

Shiraz -punaviini, Australia
Sieni-kasvispaistos 15,00 €
Vehnanjyvarisottoa -

Olutsuositus: Velkopopovicky Kozel Dark 3,8 %

Viinisuositus: Piropo Pinot Blanc -valkoviini, Argentiina

Kasvislehikiinen 15,00 €

Punajuurisalaattia vL
Olutsuositus: Krusovice Cerne 3,8 %
Viinisuositus: Adobe Chardonnay Reserva -valkoviini, Chile
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BISTROVO MENU

' JALKIRUOKIA

Jogurttivaniljamousse 6,50 €

Vadelmasorbettia a
Olutsuositus: Lindemans Kriek 3,5 %
Viinisuositus: Bristol Cream -sherry, Espanja

Marlenka 7,50 €
Tsekkilaista hunaja-kinuskikakkua ja vaniljajaiteloa
Olutsuositus: Leffe Brune 6,5 %

Viinisuositus: Dry Sack medium -sherry, Espanja

Lammin suklaakakku 7,560 €

Vaniljajaiteloa ja vadelmamelbaa vi, g
Olutsuositus: Chimay Bleu 9,0%
Viinisuositus: Taylors Tawny 10v -portviini, Portugali

Jiitelo- tai sorbettipallo L, ¢ a 3,00 €

Vadelma-, karamelli tai suklaakastike

vL = vahilaktoosinen, L = laktoositon, g i
G = gluteeniton, A = valmistuksessa kéytetty alkoholia

Nautitaan kesteistd

Vitava tarjoaa vierailleen aitoja tsekkildisic
perinneruokia sekd tsekkildisen keittion
inspiroimia, tdhdn pdivdidn sovitettuja
makunautintoja.

Kaikessa on kuitenkin aina
ldsnd tSekkildisen ruokakulttuurin
henki sekd ajatus siitd, ettd ateriointi
voi aina olla todellinen kesti;
herkuttelun ja kiireettomdn hauskanpidon

maittavasti tdayttiimd hetki.
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OLUET

' HANASSA - DRAFT BEERS

TsSekkildaiset Czech 031 051

4 House Brand 5,60 € 7,70 €

Vltava House Brand -oluet tuodaan
TSekista ainoastaan Vltavan hanaan.
Valikoimissa on yksi kolmesta vuodenajan
mukaan vaihtuvasta oluesta: vaalea ja
tumma lager seki yksi vaalea vehniolut.

Pilsner Urquell 4,4 % 550€ 7,40€
Voimakkaasti humaloitu, raikas vaalea
lager. Maailman ensimmaéinen vaalea olut.

Holba Serak 4,7 % 520€ 17,10€
Aromikas, vaalea lager Jecenicky-vuorten
tuntumasta, Koillis-TSekisti.

Holba Dark 3,8 % 520€ 7,10€
Tumma lager, jossa pyoreian paahtunut
ja pitkdkestoinen maku.

Budejovicky Budvar 5,0 % 520€ 17,10€
Kullanvirinen, kotikaupunkinsa mukaan
nimetty, kevyehko ja maltainen lager.

Krusovice Cerne 3,8 % 520€ 17,10€
Keskitayteldinen, tumma ja makea lager,
jonka jalkimaussa on kahvin vivahde.

Velkopopovicky Kozel Dark 3,8 % 5,20€ 7,10 €
Tumma tsSekkilager, suomalaisten ja
sotamies Svejkin suosikki.

0,31 0,61
Primator Weizenbier 5,0 % 6,00 € 8,40 €
Néachodin kaupunginpanimon

saksalaistyylinen, suodattamaton ja
vaalea pintahiiva-vehnéolut.

s.Etukortilla T -040€
LR WP =7 S

kaikista tsekkiliisisti

0,51 hanaoluista!

PULLOSSA - BOTTLED BEERS

TsSekkilaiset Czech

Budweis 1795 4,7 % 0,5 1 7,20 €
Alkuperidinen Budweiser Beer. Raikas, maltainen
ja hienosti humaloitu vaalea lager.

Budweis 1795 Dark 3,8 % 0,51 7,20 €
Pehmed, tumma lager, jonka jalkimaussa
paahtuneisuutta ja kuivuutta.

Bohemia Regent Prezident 6,0 % 0,5 1 7,90 €
Erikoisvahva vaalea lager Trebonin kaupungista.
Maku on tiytelidinen ja raikas.

Bohemia Regent Black 4,4 % 0,5 1 7,20 €

Kuiva, tumma lager Trebonin kaupungista.

Velkopopovicky Kozel Premium 4,6 % 0,51 7,80 €
Tayteldinen ja vahvan makuinen vaalea lager
Velke Popovicken kylasti.

Litovel Classic 4,2 % 0,51 7,20 €
Vaalea maltainen lager, jonka tuoksussa on kevyt
savun aromi. Pitka jalkimaku.

Litovel Dark 3,8 % 0,5 1 7,20 €
Samettisen maltainen tumma lager, jossa on
karamellimainen jalkimaku.

Ferdinand Premium Lager 5,0 % 0,5 1 7,20 €
Vaalea, maltainen ja kevyesti hedelmiinen

tSekkilager.

Ferdinand Dark Lager 4,5 % 0,5 1 7,20 €

Keskitayteldinen, karamellimainen ja
hieman kahvimainen tumma lager.

Merlin Cerny 4,7% 0,33 1 6,40 €
Aromikkaan maltainen ja kahvimaisen F
paahtunut tumma tsekkilager. Jalkimaussa

mystistd humalan ja tumman suklaan taikuutta.

Nakoureny Svihak 5,2 % 0,51
Miedon savuinen ja karamellimainen
tumma tSekkilager.

y B

OLUET

+ Eggenberg Premiun Lager 5,0 %
Voimakkaan humalainen, tayteldinen
vaalea tSekkilager.

Primator Stout 4,7 % 0,51
Pehmein maltainen, suklainen ja
kevyesti savuinen tSekKkistout.

Pernstejn Porter 8,0 % 0,51
1500-luvulta lahtien toimineen Pardubicen
kaupunginpanimon 110-vuotias porter.
Variltdan musta, maultaan makean maltainen.

Krusovice Imperial 5,0 % 0,51
Kullankeltainen, pehmezn maltainen tSekkilager.

Saksalaiset German

Aventinus 8,0 % 0,51
Tummanruskea, erittiin tayteldinen ja
maltainen, lAmmittava vehnabock.

Paulaner Dunkel 5,3 % 0,5 1
Melko tayteldinen ja hedelméiisen aromikas
tumma suodattamaton vehnaolut.

Paulaner Hefe Weissbier 5,5 % 0,5 1
Hedelmiisen raikas, aavistuksen sitruunainen,
suodattamaton vehniolut.

Paulaner Kristall 5,2 % 0,5 1

Hedelmaiisen raikas suodatettu vaalea vehniolut.

Belgialaiset Belgian

Stella Artois 5,0 % 0,33 1
Laadukas vaalea lager. Yli 650 vuoden
panimotoiminnan tulos.

Leffe Blonde 6,6 % 0,33 1
Kullanvirinen, muhkean maltainen ja
hedelmiinen ale.

Leffe Brune 6,5 % 0,33 1
Tumma, paahtuneen maltainen ale.
Maussa aavistus kahvia ja omenaa.

7,20 €

7,60 €

8,30 €

7,20 €

9,10 €

8,10 €

8,10 €

8,10 €

6,60 €

7,70 €

Lindemans Kriek 3,5 % 0,25 1
Kirsikkainen, makea ja tasapainoinen
olut Belgiasta.

Chimay Bleu 9,0 % 0,33 1
Luostariolut aidoimmillaan, paahteinen
ja toffeemainen trappistiolut, joka kypsyy
pullossa vuosia.

Barbér 8,0 % 0,33 1
Hunajainen, vahva olut Belgiasta.

Hoegaarden Witbier 4,9 % 0,33 1
Kevyen hapokas ja sitruunainen vehniolut,
jonka valmistuksessa on kiytetty korianteria
ja curacao-appelsiinin kuorta.

Muut Others

Fuller’s ESB 5,9 % 0,51

Extra Special Bitterissa kiytetdin tavallista
enemmain humalaa ja mallasta. Maku on melko
hedelmiinen ja kuiva.

Laitilan Kukko Pils 4,5 % 0,33 1
Vahvasti humaloitu suomalainen tiaysmallasolut.

Sol 4,5 % 0,33 1
Kevyt ja miedosti humaloitu meksikolainen lager,
jonka tiarkein raaka-aine on maissi.

Ridgeway IPA 5,5 % 0,51
Hedelméiisen maltainen ja hyvin humaloitu
Indian Pale Ale.

Koff Porter 7,2 % 0,33 1
Makean maltainen, tiyteldisen paahteinen
ja humalinen kotimainen porter.

8,10 €

7,70 €

7,30 €

8,10 €

6,30 €

6,70 €

8,70 €

6,50 €
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SIIDERIT

Saisinko
kylpyammeellisen
olutta, kiitos.

Laadukkaat tSekkioluet ovat verrattomia nautintoaineita,
joiden parissa jokainen oluen ystava viihtyy hyvin.
Yleensia mallasjuomat nautitaan lasista kulauttaen, mutta
tSekit eivit ole tyytyneet tihin: he nautiskelevat olutta
kylpyammeellisia kerrallaan. Eivit toki juoden,

vaan kylpien.

Oluessa kylpemista harrastetaan etenkin Prahan seudulla,
ja siita on tullut monien uusia kokemuksia etsivien turistien
suosikkipuuhaa. Kylpemisessa yhdistyvit lampiman kylvyn
rentouttava vaikutus, terveyskylpylan mineraalivesi sekid
ainutlaatuinen tumma kylpyolut.

Oluen lisdamisén kylpyveteen uskotaan edistavian terveytta
ja virkistavan kylpijad. Oluen hiivojen, humalien ja erilaisten
Jyrttien yhteisvaikutuksen kuvaillaan olevan rentouttava

HANASSA - DRAFT CIDERS _
0,41
Fizz Dry Apple 4,7 % % 6,20€ 6,50€

Kuiva suomalainen omenasiideri.

Magners Irish Cider 4,5 %
Irlantilainen puolikuiva omenasiideri,
jonka valmistuksessa kaytetty 17 eri
omenalajiketta.

B7,10€ 740€

PULLOSSA - BOTTLED CIDERS

Henry Westons Vintage Cider 8,2 % 0,51 9,40 €
Parhaista omenoista valmistettu ja tammi-
tynnyreissa kypsytetty tuhti britti.

Magner’s Irish Pear Cider 4,5 % 0,33 1 7,30 €
Irlantilainen puolikuiva pairynisiideri, jonka
valmistuksessa on kiytetty aitoja paarynoita.

Thatchers Oak Matured Cider 5,2 % 0,51 8,90 €
Englantilainen unelmien siideri. Kypsytetty
tammisissa rommitynnyreissa.

Bulmers Original Cider 4,5 % 0,568 1 9,20 €
Kuiva, englantilainen, pehmein omenainen
ja keskitayteldinen siideri.

Old Rosie Scrumpy 7,3 % 0,33 1 8,10 €
Tayteldinen, suodattamaton ja voimakkaasti
omenoilta maistuva, vahva siideri.

Golden Cap Perry 4,7 % 0,33 1 6,30 €
Raikas ja pehme# pairynéasiideri.

Golden Cap Green Apple Light 4,7 % 0,331 6,30 €

Vihreistd omenoista valmistettu makea omenasiideri.

READY-TO-DRINK

Original Gin Long Drink 5,5 % 0,33 1 6,40 €
Se aito oikea lonkero.

Gin Cranberry Long Drink 5,5 % 0,33 1 6,40 €
Karpalolla maustettu lonkero.

VIINIT

Porta Carmenere Reserva, Chile
Carmenere 14 %

Mausteisen tayteldinen ja marjainen,
herkit tanniinit.

Caliterra Cabernet Sauvignon

Reserva, Chile
Cabernet Sauvignon 13,5 %

Marjaisen tayteldinen ja hedelméiinen,
lempeit tanniinit.

Trapiche Malbec

Bonarda Reserva, Argentiina
Malbec, Bonarda 13,5%

Marjaisa, lampimin tayteldinen

Peter Lehmann

Wildcard Shiraz, Australia.
Shiraz 14 %

Tummanpunainen, mausteinen tuoksu,
pehmei ja tayteldinen.

Torres Atrium Merlot, Espanja
Merlot 14 %

Hedelméinen ja kypsan tanniininen,
aavistus tammiaromia.

' PUNAVIINIT - RED WINES

16 cl Plo
9,30 € 40,20 €

9,30 € 40,20 €

9,30 € 40,20 €

9,30 € 40,20 €

9,30 € 40,20 €

VALKOVIINIT - WHITE WINES
16 cl Plo

Piropo Pinot Blanc, Argentiina. 9,30 € 4b,20 €
Pinot Blanc 12,5 %.

Hedelmiinen ja raikas. Pasrynin
ja omenan aromeja.

Bianco di Custoza

Terre in Fiore, Italia
Trebbianello, Garganega, Cortese, Trebbiano 12 %

Kuiva, pirtean tasapainoinen luomuviini.

9,30 € 40,20 €

Adobe Chardonnay Reserva, Chile 9,30 € 40,20 €
Chardonnay 14,5 %

Raikas, tropiikin hedelméiinen, kuiva.

Hardys Nottage

Hill Riesling, Australia
Riesling 11,5 %

Raikkaan sitruksinen ja hapokas, kuiva viini.

9,30 € 40,20 €

KUOHUVIINIT - SPARKLING WINES

Montalto Pinot Grigio Brut, Italia 12 % plo 33,40 €
Raikas, pehmein hapokas, sitruksinen.

Bohemia Rose Demi Sec, TSekki 11% plo 38,20 €
TsSekkildinen puolikuiva, raikkaan kukkainen
ja samettinen rose-kuohuviini.

Henkell Trocken, Saksa 11,5 % 0,21 8,50 €
Kuiva, keskihapokas, omenainen, kevyen sitruksinen

ja eloisan kupliva saksalainen kuohuviini.

Fresita Piccolo, Chile 8,0 % 0,2 1 9,20 €
Mansikkaisen makea, hieman hapokas.

SHAMPANJAT - CHAMPAGNE

Mumm Cordon Rouge Brut, Ranska 71,20 €

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 12 %
Kypsan hedelméiinen, sitruksinen, erittdin kuiva. "




TsSekkien kansallissiveltiji Antonin Dvorak on yksi
aikakautensa merkittavimmista saveltijistd, jonka lahjak-
kuus luomisvoimaisena, omintakeisena ja musiikin raken-
teita uudistavana siaveltijana on tehnyt suuren vaikutuksen
klassisen musiikin ystaviin sukupolvi toisensa jalkeen.
Hanen kuuluisimpia teoksiaan ovat h-molli-sellokonsertto,
slaavilaiset tanssit, ooppera Rusalka, F-duuri-kvartetti ja
etenkin 9. sinfonia, joka tunnetaan myos nimelld Uudesta
maailmasta.

Dvorak syntyi Boomissé, ldhella Prahaa sijaitsevassa pienes-
si Nelahozevesin kylissi ja viihdytti jo pikkupoikana isan-
sd omistamassa majatalossa vierailevia soittamalla heidan
ilokseen viulua. Myohemmin hénen tiensa vei Prahaan,
jossa hin opiskeli urkuriksi ja hankki toimeentulonsa
Prahan kansallisteatterissa. Ensimmaisen sinfoniansa
Dvorak sévelsi 24-vuotiaana.

Vuonna 1879 julkaistu slaavilaisten tanssien ensimméinen
sarja kartutti Dvorakin mainetta ja varsinkin englantilaiset
ottivat saveltdjin omakseen. Han paityikin anglosaksiseen
maailmaan toimiessaan vuosina 1892-1895 New Yorkin
National Conservatoryn johtajana. Tuona aikana hin
savelsi tunnetuimman teoksensa; Uudesta maailmasta.

Se kuvastaa Amerikan mantereen ihmeité siaveltijan koke-
musmaailman kautta peilattuna.

Dvorakilla oli suuri vaikutus amerikkalaisen klassisen
musiikin kehitykseen. Hanen sivellystoilleen tyypillisten
kansanmusiikkivaikutteiden yhdistaminen beethovenmai-
seen, pitkalle kehitettyyn musiikilliseen arkkitehtuuriin jétti
merkittivin perinnon amerikkalaisten siveltijien keskuu-
teen. Myos Euroopassa huomattiin saveltijimestarin toiden
arvo ja hanen ideoitaan kehiteltiin pian eteenpiin. Seuraaji-
en joukkoon kuuluivat muun muassa Bela Bartok ja
Vaughan Williams.

Antonin Leopold Dvorak

(1841-1904)

Dvorak ei padsta kuulijoitaan eika esittdjiaan helpolla,

silld han kaytti saveltdmisessiain minimalismin periaatteita;
melodia tai teema saattoi esiintya teoksessa vain kerran,
antaakseen sitten tilaa muille savellyksen kehitelmille.
Tama tapa toteuttaa sivelteos edellyttdd musiikin esittajal-
ta seké kokijalta tarkkaavaisuutta, silli muutoin teoksen
kannalta keskeiset teemat saattavat lipsahtad ohi. Dvorakia
voidaankin pita4 todellisena musiikin kuuntelijan sdveltija-
nd, taustamusiikiksi héinen teoksiaan ei ole tarkoitettu.,

MENU ENGLISH

TO START

Hearty Czech meat soup €6.50
Brisket of beef, carrot, onion, potato,

garlic and sauerkraut L, G
Recommended beer: Krusovice Cerne 3.8 %
Recommended wine: Porta Carmenere Reserva red wine, Chile

Vitava’s Czapas €7.50
Czech salami, beer cheese, Czech air-cured ham

and marinated olives

Recommended beer: Budejovicky Budvar 5.0 %
Recommended wine: Caliterra Cabernet
Sauvignon Reserva red wine, Chile

Roast Lamb €7.80

Wheat grain risotto
Recommended beer: Merlin Cerny 4.7 %
Recommended wine: Torres Atrium Merlot red wine, Spain

Garlic soup €10.50

Served in a bread crust L
Recommended beer: Holba Dark 3.8 %
Recommended wine: Trapiche Malbec Bonarda red wine, Argentina

Starters for two €17.00
Beer cheese, marinated mushrooms, marinated
olives, Czech potato salad, marinated

Vltava sausage and Czech air-cured ham L, ¢
Recommended beer: Holba Serak 4.7 %
Recommended wine: Caliterra Cabernet Sauvignon
Reserva red wine, Chile

CZECH SPECIALITIES k=

PORK RIBS €17.90
peceny vepiovy bok
Beer marinated pork ribs with braised sauerkraut,

bacon and potato knédel and garlic sauce L
Recommended beer: Merlin Cerny 4.7 %
Recommended wine: Peter Lehmann Wildcard Shiraz
red wine, Australia !

FRIED BRISKET OF BEEF €18.00
hovezi pecene ’
Crisply fried brisket of beef, garlic potatoes,

spinach purée and horseradish 1L
Recommended beer: Velkopopovicky Kozel 3.8 %
Recommended wine: Torres Atrium Merlot red wine, Spain

PORK SCHNITZEL
veprovy Fizek
Creamed mushrooms and country-style potatoes L

Recommended beer: Holba Serak 4.7 %
Recommended wine: Torres Atrium Merlot red wine, Spain

FRIED BREAST OF CORN CHICKEN €18.50

opecena prsa z kukuri¢ného kurete

Wheat grain risotto

Recommended beer: Paulaner Hefe Weissbier 5.5 %
Recommended wine: Caliterra Cabernet Sauvignon
Reserva red wine, Chile

FRIED PORK SHANK €21.50

pecené veprové koleno
Braised red cabbage, house mustard,

bacon and potato knodel L
Recommended beer: Pilsner Urquell 4.4 %
Recommended wine: Porta Carmenere Reserva red wine, Chile

Pork shank preparation time at least 30 min.,
please check how long it will take from your server.

VLTAVA BBQ SKEWER €24.50
grilovany spiz vltava
Beef fillet, Vltava’s sausage, bell pepper, onion,

mushroom, garlic potatoes and red wine sauce L, G, A
Recommended beer: Holba Dark 3.8 %

Recommended wine: Peter Lehmann Wildcard Shiraz

red wine, Australia

MIXED GRILL €42.00
CZECH STYLE FOR TWO

mixed grill po cesky

Brisket of beef, smoked pork kassler, chicken drumstick,
Vltava’s sausage, bratwurst, gherkins, braised red

cabbage and sauces L, A

Suggestions for side orders:

Garlic potatoes L, G ountry-style potatoes L, G
wheat grain risotto, bacon and potato knodel,
boiled potatoes L, G or green salad L, G

Recommended beer: Nakoureny Svihak 5.2 %
Recommended wine: Trapiche Malbec red wine, Argentina

MENU

ENGLISH




MENU ENGLISH

‘SALADS

Goat cheese salad
Honeyed beetroot, marinated
champignons and balsamic syrup G

€9.40 / €13.90

Recommended beer: Primator Weizenbier 5.0 %
Recommended wine: Hardys Nottage Hill Riesling

white wine, Australia

Chicken salad

€9.40 / €13.90

Herbal-marinated olives, fried garlic and

Parmesan cheese L, a

Recommended beer: Bohemia Regent Prezident 6.0 %
Recommended wine: Caliterra Cabernet Sauvignon

Reserva red wine, Chile

Salmon salad
Lightly smoked salmon, fried potato,

egg and roast pine kernels L, G
Recommended beer: Holba Serak 4.7 %

€9.40/ €13.90

Recommended wine: Adobe Chardonnay Reserva

white wine, Chile

Garlic soup

Served in a bread crust L i
Recommended beer: Holba .Da'r % 3.8 %
Recommended wine: Trapiche Malbec

Argentina

Vlitava BBQ Skewer

Bonarda red wine,

Beef fillet, Vltava’s sausage, bell pepper, onion,

mushroom, garli
Recommended beer: e
Recommended wine: Peter Lehmann

Wildcard Shiraz red wine, Australio

Marlenka

Czech honey and caramel cake
with vanilla ice cream
Recommended bec effe Brune 6.5
Recommended wine: .

medium sherry, Spain

¢ potatoes and red wine sauce L, G,
- Holba Dark 3.8 %

%

FROM THE BISTROVO GRILL

THE BISTRO’S BARBECUED SPECIALS
Beef sirloin €26.50
Fillet of beef €31.00
Served with grilled tomato and beer braised onion

Sauce alternatives
Red wine 1, G, A, port wine 1, G, A or garlic sauce L, G, A,;
creamed mushrooms L or Vltava’s aromatic butter LL, G

Suggestions for side orders

Garlic potatoes L, G, country-style potatoes L, G, wheat grain
risotto, bacon and potato knodel, boiled potatoes 1, G,

or green salad L, G

Roast lamb €18.70

Garlic potatoes, port wine sauce and vegetables LL, G
Recommended beer: Merlin Cerny 4.7 %
Recommended wine: Torres Atrium Merlot red wine, Spain

Grilled breast of chicken €17.50

Garlic potato, port wine sauce and vegetables vi, G, A
Recommended beer: Bohemia Regent Prizident 6.0 %
Recommended wine: Trapiche Malbec Bonarda red wine, Argentina

Grilled salmon €17.80

Dill potatoes and creamed mushrooms LL
Recommended beer: Holba Serak 4.7 %

Recommended wine: Hardys Nottage Hill Riesling white wine,
Australia

Vltava’s sausage plate €16.50
Vltava’s sausage, bratwurst, country-style potatoes,
grilled tomato, braised red cabbage and

house mustard L

Recommended beer: Pilsner Urquell 4.4 %
Recommended wine: Peter Lehmann Wildcard
Shiraz red wine, Australia

Mushroom and vegetable gratin €15.00

Wheat grain risotto .
Recommended beer: Velkopopovicky Kozel Dark 3.8 %
Recommended wine: Piropo Pinot Blanc white wine, Argentina

Vegetable pastry ; €15.00

Beetroot salad LL
Recommended beer: Krusovice Cerne 3.8 % .
Recommended wine: Adobe Chardonnay Reserva white wine, Chile, - 3

S o St

'DESSERTS

MENU ENGLISH

Yoghurt and vanilla mousse €6.50
Raspberry sorbet

Recommended beer: Lindemans Kriek 3.5%
Recommended wine: Bristol Cream sherry, Spain

Marlenka €7.50
Czech honey and caramel cake

with vanilla ice cream
Recommended beer: Leffe Brune 6.5%
Recommended wine: Dry Sack medium sherry, Spain

Warm chocolate cake €7.50

Vanilla ice cream and raspberry melba 1L, G
Recommended beer: Chimay Bleu 9.0%
Recommended wine: Taylors Tawny 10 yrs port wine, Portugal

Ice cream or sorbet scoop i, ¢ a €3.00
Raspberry, caramel or chocolate sauce

LL = low-lactose, L = lactose-free,
G = gluten-free, A = alcohol used in production

Enjoy your party!

Vitava offers its guests genuine
traditional Czech foods as well as
our own modern taste delights
inspired by Czech cuisine.

All our dishes, however, put the spirit
of Czech culinary culture first, as well
as the idea that dining should always

have a festive element — a moment of fun

and relaxation to enjoy delicious food.




=~VLTAVA=

‘3AKYCKU

1. Yenrckmii MACHOH Cymn 6,50 €
ToBsKbs IPYAUHKA, MOPKOBb, AYK, KAPTOPEAD,
YECHOK M KBALICHAs KaIyCTa. L, G

Pexomendyemoe nuso: Krusovice Cerne 3,8 %
Pexomenoyemoe suno: Porta Carmenere Reserva, kpacnoe éuno, Yunu

2. BATaBckue yanac 7,50 €
Yemickoe carnamu, TUBHOU CHIP, YENICKAs BAAEHAS
BETYMHA, MApDUHOBAHHbIC OAUBKH.

Pexomendyemoe nuso: Budejovicky Budvar 5,0 %

Pexomendyemoe euno: Caliterra Cabernet Sauvignon Reserva,

Kpacroe suro, Qunu

3. Arasunii pocrbud 7,80 €
ITmennynoe pusorro.

Pexomendyemoe nugo: Merlin Cerny 4,7 %
Pexomendyemoe uno: Torres Atrium Merlot, kpacnoe suno, Mcnanus

4. YecHOouHBIN cyn 10,50 €
ITogaeTcs B 3amey€HOM TecTe. L
Pexomendyemoe nueo: Holba Dark 3,8 %

Pexomendyemoe éuno: Trapiche Malbec Bonarda, kpacnoe éuno, Apeenmuna

5. AccopTH 3aKyCOK Ha JBOHX 17,00 €
ITuBHOM CbIP, MADUHOBAHHBIEC HIAMITUHBOHDI,
MapUHOBAHHbBIE OAUBKH, YEHICKUI KapTOPEAbHBIN

caAaT, MApUHOBAHHAs BATABCKas KOAGaCa, qyeumcKas
BAAECHAA BETYUHA. VL, G

Pexomenoyemoe nueo: Holba Serak 4,7 %

Pexomendyemoe uno: Caliterra Cabernet Sauvignon Reserva,

Kpacroe guro, Quau

YEIICKHUE CITEITUAABHOCTH b
17,90 €

6. JKAPEHAA CBUHAA I'PYJHUHKA
peceny vepiovy bok

X(apeHaﬂ CBUHAJ Ipy/HHKA, MapUHOBAHHAasA B IIMBE,
TylieHasi KBallleHas KallyCcra u KapTO(I)eJ\I)HI)Ie KHEAAU
¢ 6EKOHOM, YECHOUHBIN COYC. L

Pexomendyemoe nuso: Merlin Cerny 4,7 %
Pexomenoyemoe suno: Peter Lehmann Wildcard Shiraz,
KpacHoe 6uHo, Aécmpanus

7. KAPEHA/A I'OBSAXbA T'PY ITUHKA
hovezi pecene

Kapenas 40 pymsiHa TOBsIKbA TPyAUMHKA, KAPTOPEAD
C YECHOKOM, TyLUeHbII‘/JI mIruuHaT u XpCH. VL

Pexomendyemoe nuso: Velkopopovicky Kozel 3,8 %
Pexomenodyemoe suno: Torres Atrium Merlot, kpacnoe euno, Mcnanus

18,00 €

8. CBUHOU IITHUITEAD
veprovy rizek
Tymensie rpubbl ¥ 3ane4eHHBIA JOABKAMH KapTO(PEAD. L

Pexomenoyemoe nuso: Holba Serak 4,7 %
Pexomenodyemoe suno: Torres Atrium Merlot, kpacnoe euno, Mcnanus

19,50 €

9. JKAPEHAA KYPUHAA I'PY IKA
opecena prsa z kukuri¢ného kurete
ITimennuynoe pH30TTO.

Pexomendyemoe nuso: Paulaner Hefe Weissbier 5,5 %
Pexomendyemoe suno. Caliterra Cabernet Sauvignon Reserva,
Kpactoe uro, Yunu

18,50 €

10. ’JKAPEHBI CBUHOM TI'OAEI]

pecené veprové koleno

Tymenas KpacHas Kanmycra, pupMeHHas TOpYNLa,
KapToq)CAbIIbIC KHEAAHU C GCKOIIOM. L

Pexomenodyemoe nueo: Pilsner Urquell 4,4 %

Pexomendyemoe suno.: Porta Carmenere Reserva, kpacnoe suno, Hunu
Bpema npurorosaenns ne mesee 30 MmunyT,
YTOYHHTE y Oq)nunaHTa.

21,50 €

11. IHNITAKKA-TPUADB «BATABA»
grilovany spiz vltava

T'oBsikbpe Ppuae, BATaBCKasA KoAbaca, manpuka,

AYK, IAMIHUHbOHDI, KAPTOPEAD C YECHOKOM U COYC

Ha KpaCHOM BHHE. L, G, A L

Pexomendyemoe nuso: Holba Dark 3,8 %
Pexomendyemoe uno: Peter Lehmann Wildcard Shiraz,
KpacHoe uHo, Aecmpanus

24,50 €

12. MUKCT-TPUAD ITIO-YEIICKHA HA IBOUX 42,00 €
mixed grill po cesky

loBsxbs rpyAUHKA, KOMYEHAsl CBUHAS EHKa, OKOPOK
6poiinepa, BATaBCKaA Koabaca, OpaTBypcT, MapUHOBAHHbIE
OryplLbl, TYIIE€HAA KPAcHas KallyCTa, COYChI. L, A

BapuanTer rapaupa:

Kaprodeab ¢ 4ecHOKOM L, G, 3aNi€4CHHbIN AOAbKAMM
KapTOQeAb L, G, MIIEHUIHOE PUBOTTO, KAPTOPEAbHBIE
KHEJAU ¢ 6EKOHOM, OTBAPHOH KapTO(eAb L, G

HMAM 3EAEHBIN CaAaT L, G,

Pexomendyemoe nugo: Nakoureny Svihak 5,2 % % =
Pexomenoyemoe suno: Trapiche Malbec, kpachoe uno, Aﬁ’zenr_nuna_ g

'3 3 ’
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!/IJ\I/I 3€AEHBIH canaT L, G
: =

CANATHI

13. CanaT ¢ KO3bHM CBHIPOM -
MegoBast cB€KAQ, MApDUHOBAHHBIE
HIaMITHHbOHbI U CHPOIT 6aAb3aMUKO. G
Pexomendyemoe nuso: Primator Weizenbier 5,0 %
Pexomenoyemoe euno: Hardys Nottage Hill Riesling,
benoe suno, Ascmpanus

9,40/ 13,90 €

14. Canar c Kypunei 9,40/ 13,90 €
O]\I/IBKI/I, MapI/IHOBaHHb]e C 3€AE€HBbIO,

HOA}KapeHHbIﬁ YECHOK M CbhIPp IMapMe3aH. L, G

Pexomenoyemoe nuso: Bohemia Regent Prezident 6,0 %

Pexomenoyemoe euno: Caliterra Cabernet Sauvignon Reserva,

Kpacuoe uno, Yunu

15. Canar ¢ AococunoU 9,40/ 13,90 €
Komnuenas AococrHa, MOAKapEHHBIH KapTOPEAD,
SIALIO ¥ IOAKAPEHHbIE CEMEUYKH IMHUHUMU. L, G

Pexomendyemoe nuso: Holba Serak 4,7 %
Pexomenoyemoe uno: Adobe Chardonnay Reserva,6enoe suno, Qunu

MEHIO «<BATABA» 38,00 €

YeCHOYHBIH CYII
ITozaeTcs B 3a€YEHOM TECTE. L

A P (774
Pexomendyemoe nuso: Holba Dark 3,8 %

Pexomendyemoe suno: Trapiche Malbec Bona rda, Kpacroe uHo, Apeenmuna

IIImakKa-rpunb «BaTaBa»
ToBsKbe PpUAE, BATABCKASL KoAbaca, manpuKa, 7
AVK, IAMIIMHbOHBL, KAPTOPEAD C YECHOKOM H coyc

Ha Kp CHOM BHHE. L, G, A

Pexomenoyemoe nueo: Holba Dark 3 ] :
Pexomendyemoe euno: Peter Lehmann Wildcard Shiraz,

KpacHoe 6UuHo, A scmpanust

Mapnaenka )
YemcKni MeAOBO-KapaMeAbHbIA TOPT
Y BAHUABHOE MOPOKEHOE.

¥y o o (/74
PexomeHnoyemoe nueo: Leffe Brune 6,5 %
Pexomendyemoe uno: Dry Sack medium, xepec, Mcnanus

N3 1reujisi BUCTPOBO

16. JKAPEHOE MACO
I'opsxbe pune

I'oBsixpa BRIpe3Ka

ITozaeTrcs c TOMUAOPOM T'PUAD
U AYKOM, TYLICHHBIM B ITUBE.

26,50 €
31,00 €

BapuanTs! coycoB
Ha KPaCHOM BHHE L, G, A, Ha TIOPTBEIHHE L, G, A,

C YECHOKOM L, G, A,TylIEHbIE IPUOBL L UAM PUPMEHHOE
MIPAHOE MACAO VL, G

BapuanTe rapanpos

KapTOPEAD € IECHOKOM L, G, 3aNE€ICHHBIA JOABKAMH
KapTOPEAb L, G, MIIEHUIHOE PU3OTTO, KAPTOPEABHBIC
KHEJAHM ¢ 0EKOHOM, OTBAPHOH KapTOPEAD L, G

17. Arasaumia pocr6ud ]
Kaprodeab ¢ 4ecHOKOM, coyc Ha OPTBENHE,
OBOIIH. VL, G

Pexomendyemoe nuso: Merlin Cerny 4,7 %
Peromenoyemoe euno: Torres Atrium Merlot, kpachoe sumo,
Hcnanusa

18. /Kapenas rpyska npInAeHKa
Kapropean ¢ yecHOKOM, coyc Ha TIOPTBEHHE,
OBOIIM. VL, G, A

Pexomenodyemoe nuso.: Bohemia Regent Prizident 6,0 %
Pexomendyemoe suno: Trapiche Malbec Bonarda, kpacrnoe éuno, Apeenmuna

17,80 €

17,50 €

19. JKapenasa nococuHa
Kaproeab ¢ ykporom u TymieHsie rpubsbl. VL

Pexomendyemoe nuso. Holba Serak 4,7 %
Pexomendyemoe euno: Hardys Nottage Hill Riesling,
benoe suno, Ascmpanus

20. BaTaBckoe kKonabacHOe accopTa 16,50 €
Oupmennas Koabaca, OpaTBypcT, 3areueHHbIH

JAOABKAMH KapTOPEADb, TOMHAOD TPHAB, TyLICHAS

KpacHas Karycra, pupMeHHas ropuuna. L

Pexomendyemoe nuso: Pilsner Urquell 4,4 %
Pexomenoyemoe suno: Peter Lehmann Wildcard Shiraz,
KpacHoe uHo, Aécmpanus

21. Iloasxapka U3 oBoel ¢ rpubamu 15,00 €
ITmennynoe pusorTo.

Pexomendyemoe nuso. Velkopopovicky Kozel Dark 3,8 %
Pexomendyemoe uno: Piropo Pinot Blanc, 6enoe suno, Apeenmuna

22. OpomHasa Badpaa 15,00 €
Caaat U3 CBEKABL. VL

Pexomenoyemoe nuso: Krusovice Cerne 3,8 %
Pexomendyemoe suno: Adobe Chardonnay Reserva,
obenoe euno, Yunu

AECEPTBI

23. BaHUABHO-HOTYPTHBIN Mycc 6,50 €
MaauHOBBIH mepbet. G

Pexomenodyemoe nuso: Lindemans Kriek 3,5 %
Pexomendyemoe suno: Bristol Cream, xepec, Hcnanus

24. Mapaenka 7,50 €
Yenickuii MeA0BO-KapaMEAbHBIM TOPT
U BAHUABHOE MOPOKEHOE.

Pexomenoyemoe nueo: Leffe Brune 6,5 %
Pexomendyemoe uno: Dry Sack medium, xepec, Hcnanus

25. TennbIii OKOAAZHBIH TOPT 7,50 €
BanuAbHOE MOPOKEHOE 1 MAAMHOBAsI MeAbDA. VL, G

Pexomendyemoe nuso: Chimay Bleu 9,0%
Pexomendyemoe suno: Taylors Tawny 10 nemuuil nopmeeiin,
Llopmyaanus

mo 3,00 €

-

26. Illapux MopoxkeHoro uau mepbera L, G
MaArHOBAA, IIOKOAAZHAA HAH KapaMEAbHAs

MOAAUBKA.

VL = MAL01aKMO3HOoe, L = 6e31aKmo3Hoe,
G = GecKknelikogUHHOE,
A = npu npueomosieHull UCNONB308aH Al

KO20/lb




VEHNANJYVARISOTTOA JA

YLIKYPSAA PORSAAN NISKAA
4:1le

300 g  vehninjyvid

0,5dl  valkoviinia

100g  mascarponea

1 pnt ruohosipulia

Kuumaa niskan paistolientd sen verran,
ettd saat risoton rakenteen kohdalleen.

1kg porsaan niskaa

2 kpl keltasipuleita

1 kpl valkosipulia, kokonainen

3 kpl maustepippuria, kokonainen
2 kpl laakerinlehtia

Aseta uunin limpdétila noin 90 asteeseen
ja kypsenna vehninjyvit runsaassa vedessi yon yli.
Huuhtele ja valuta jyvat hyvin.

Kypsenni myos suolattu niska vedessi, sipulin, valko-
sipulin ja muutaman maustepippurin kanssa pitamalla
se uunissa yon yli. Tee risotto jyvisti, valkoviinisti,
niskan paistoliemesti ja mascarponesta. Lisdi lopuksi
suola ja leikattu ruohosipuli risottoon. Leikkaa porsaan
niskasta viipaleet kylkeen.

Sianniskaa eli kassleria

kaytetiidiin yleisesti tsekkiliiisissd
perinneruoissa.




